Notre collection de chocolats

Plongez dans un univers de saveurs délicates avec
notre gamme de chocolats artisanaux.
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Chocolats noirs enrobés: les 100z

Ananas-RBhum: une combinaison excotigque de saveurs
tropicales et d'une pointe de rhum.

Nougat tendre: Un equilibre parfait entre la douceur
fondante du nougat et 'amertume de chocolat.

Ganache Framboise: une ganache onctueuse ala
framboise enrobee de chocolat noir pour une explosion
de saveurs fruitées,

Orangettes: Lalliance de l'orange fruitée et du chocolat
saveurs delicates et contrastées,

Mendiants aux fruits secs: Mariage harmonieux entre le
fondant du chocolat etle croguants des fruits secs.

Malakoff : Texture crémeuse et croquante aux notes de
noisettes grillées et cacao
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Et bien d'autres délices vous attendent
en nous rendant visite 11!

Découvrez Nos Corbeilles Gourmandes Remplies
de Trésors Locaux et Artisanaux !

Chez Restaurant-Traiteur La Gentillére, nous sommes fiers
de vous proposer nos corbeilles gourmaondes,
soigneusement composées avec les créations des Tipots de
Raph{comme les confitures artisanales, les chutneys
parfumes, les terrines délicieuses...)
ainsi que des produits locaux et artisanaux de qualite.
C'est 'occasion parfaite de découvrir et sovourer une
varieté de saveurs authentigues.

Que ce soit pour offrir un cadeau a un étre cher, pour
remercier un collé gue ou pour vous faire plaisir,
nos corbeilles gourmandes sant le choix idéal pour célébrer
les sgveurs de notre région et soutenir les artisans locaux,

Restaurant-Traiteur La Gentillére

Raphaél et Sonia Robert depuis 2004
1683 route de Feurs 42110 Cleppé

04-77-26-08-86 06-42-80-98-18

[.a Gentillere

-

]
| |
J
L/ B

Carte Festive
Valable du 20/12 au 31/12
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www.restaurant-la-gentillere.com



Menu Tradition 22.50 € Pour réserver ...
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Terrine de chevreuil, chutney de pomme au cidre ey . | : . EEL ! =an TEerata AT SOIEIEN Bices o Prendre vis
ou ‘
Mousseline de sandre aux crevettes, sauce cocktail
R

: *
Dos de meriu roti au four, & la créme d'ail noire Pour suivre® ...

et gratin dauphinois — ' Joue de basuf confire an jos oaffé
ou ;
MNoix de jambon marinée aux épices de noél,

jus corsé et gratin dauphinois
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Buche de noél
(Royal chocolat ou Caramel-poires)

Bouche ;
et ulienme de

Menu Féerie 28.50 € _ *Tous nos plats chauds sont accompagnés de
- g leur gratin dauphinois

Bouché & la reine de ris de veau,
champignons et julienne de legumes
ou
Terrine de foie gras de canard mi-cuit,

Chutney de pastéque aux épices et toasts
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Pour finir ...

Menu Enfant 12,00 €

Mousse de saumon atartiner

Filet de st-pierre sauce beurre blanc parfume e s
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awx agrumes et son gratin dauphinois
ou
Emince de supréme de chapon aux marilles

et gratin dauphingis
g T F Royal chocolat

Saute de chapon ala créme clementaries

et gratin dauphinois
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Buche patissiese Toet nowe

Buche de noél =
(myrtille-chocolat au lait ou framboise —crémeux coco) Joyeuses fétes de la part de toute I'équipe de La Gentillére !




